
I N S A L A T A  &  E R B E  /
S A L A T E  &  K R Ä U T E R

V E G E T A R I A N O  / 
V E G E T A R I S C H 

STR ACCIATELL A DI  BURR ATA 
CON ZUCCA G IALL A 
AL FORNO E F ICHI   19,50
STRACCIATELLA MIT 
KÜRBIS IM OFEN GEBRATEN UND FEIGEN

MEL ANZ ANE ALL A PARMIGIANA  17,50
GRATINIERTE MELANZANI 
GEFÜLLT MIT PARMESAN UND FIOR DI LATTE

POLENTA ALL A GRIGLIA CON TALEGGIO
AI  FUNGHI D‘AUTUNNO  19,50
GEGRILLTE POLENTA MIT TALEGGIO 
UND HERBSTLICHEN PILZEN

INSAL ATA DI  PESCE CON 
SPAGHET T INI  D I  ZUCCHINI 
E  CREMA ALLE ERBE  26,50
FISCHSALAT AUF ROHEN ZUCCHINISPAGHETTI 
MIT KRÄUTERCREME

BRODO DI  BUE E AGNOLOT T I   10,50
KLARE OCHSENSCHWANZSUPPE 
MIT HAUSGEMACHTEN AGNOLOTTI

CARPACCIO DI  POLIPO 
CON CREMA DI  PEPERONI 
ROSSI  SPICY  22,50
CARPACCIO VOM OKTOPUS
MIT PIKANTER ROTER PAPRIKACREME 

F A B I O  A  C A S A

ZUPPA UMBR A DI  LENTICCHIE E LEGUMI  11,50
UMBRISCHE LINSEN-GEMÜSE-SUPPE

CARPACCIO DI  F ILET TO DI  MANZO CON CARCIOFI  & SEIR ASS DOLCE  24,50
CARPACCIO VOM RINDERFILET MIT GEBRATENEN ARTISCHOCKEN UND SÜSSEM, GETROCKNETEM SEIRASS

MOZ Z ARELL A DI  BUFAL A CON FILET T I  D I  R APE ROSSE E SPINACI   18,50
BÜFFELMOZZARELLA MIT DÜNN GESCHNITTENER ROTER RÜBE UND MARINIERTEM SPINAT

CAL AMARI  FRIT T I  E  P IMENTO VERDE  19,50
FRITTIERTE CALAMARI MIT LIMONENDIP UND GRÜNEN CHILISCHOTEN

TARTAR DI  TONNO & AVOCADO  26,50
THUNFISCH-TARTAR AUF AVOCADO UND GURKENTARTAR 

V ITELLO TONNATO  19,50
DÜNN AUFGESCHNITTENES KALBFLEISCH MIT THUNFISCHSAUCE

P R I M I                           

P A S T A  F A T T A  I N  C A S A  &  R I S O T T O   

TORTELLONI  FAT T I  IN CASA RIP IENI  D I  SALSICCIA E R ICOT TA CON BURRO ALL A MAGGIOR ANA  18,50
HAUSGEMACHTE TORTELLONI GEFÜLLT MIT SALSICCIA UND RICOTTA IN MAJORANBUTTER

L INGUINE DI  GR ANO DURO MANCINI  CON VONGOLE VER ACI  AL PROSECCO  22,50
LINGUINE MIT VONGOLE UND PROSECCO

GNOCCHI DI  PATATE FAT T I  IN CASA CON POMODORO E ZUCCHINE FRIT TE  16,50
HAUSGEMACHTE KARTOFFELGNOCCHI MIT TOMATEN UND FRITTIERTEN ZUCCHINI

R ISOT TO AL R ADICCHIO ROSSO TRE V IG IANO & PARMIGGIANO REGGIANO  22,50
RISOTTO VOM TREVISANER RADICCHIO UND PARMESAN

F O G O L A R  /  H O L Z K O H L E N G R I L L
KEINE GRILLGERICHTE ZWISCHEN 17 UND 18 UHR

FILET TO DI  MANZO 200 GR (S IMMENTAL/AUSTRIA)   34,00
FILET VOM RIND (SIMMENTAL/ÖSTERREICH)

R IB E YE 250 GR (ANGUS/URUGUAY )   29,50

COTOLET TA DI  V ITELLO 280 GR (SCHWAR ZBUNTE/AUSTRIA)   31,50
KALBSKOTELETT MIT ROSMARIN & OLIVENÖL (SCHWARZBUNTE/ÖSTERREICH)

B ISTECCA DI  C INTA SENESE 250 GR (C INTA SENESE/ITALIA)   29,00
SCHWEINERÜCKEN (CINTA SENESE/TOSKANA ITALIEN)

S E C O N D I                         

P E S C E  /  F I S C H                         

STE AK DI  PESCE SPADA ALL A GRIGLIA
CON MEL ANZ ANE STUFATE 
E POMODORINI   36,50
GEGRILLTES SCHWERTFISCHSTEAK 
MIT GESCHMORTER MELANZANI 
UND TOMATEN

FILET TO DI  BR ANZINO CON CANNELLINI
AL ROSMARINO & SOPPRESSATA  36,50
FILET VOM WILDFANG-WOLFSBARSCH
MIT CANNELLINI -BOHNEN,ROSMARIN 
UND SOPPRESSATA

GUA Z ZET TO L IGURE
& PANE TOSTATO  32,50
LIGURISCHER FISCHEINTOPF 
MIT GETOASTETEM GENUESER BROT 
UND SAFRANCREME

FEGATO ALL A VENEZIANA  28,50
KALBSLEBER MIT WEISSEM ZWIEBEL  
& KARTOFFELPÜREE

PET TO DI  POLLO CON CREMA DI 
CAVOLFIORE,  MANDORLE E BROCCOLI 
SELVATICI  AL FORNO  29,50
GEBRATENE HÜHNERBRUST
MIT KARFIOLCREME, MANDELN UND
WILDEM BROKKOLI AUS DEM OFEN

FILET TO DI  CAPRIOLO 
CON ZUCCA ,  R APE DI  CHIOGGIA
& CASTAGNE  34,50
ROSA GEBRATENER REHRÜCKEN 
MIT KÜRBIS, CHIOGGA RÜBEN 
UND GLASIERTEN MARONI

PATATE FRIT TE  4,50
POMMES 

PATATE AL ROSMARINO  5 ,50
ROSMARINKARTOFFELN

FAGIOLINI  VERDI   6 ,50
GRÜNE BOHNEN

SPINACI   5 ,50
SPINAT

ZUCCHINI  & POMODORI   6 ,50
GEGRILLTE ZUCCHINI & TOMATEN

C O N T O R N I  /  B E I L A G E N

C A R N E  /  F L E I S C H                                                                                     

COUVERT 3,50 – PREISE IN EURO INKL. ALLER ABGABEN
GERNE INFORMIEREN WIR SIE ÜBER ALLERGENE ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN

PORCHET TA FREDDA DI  L ANGHIR ANO 
CON FOCACCIA B IANCA 
AL ROSMARINO  19,00
IM OFEN GEBRATENES SPANFERKEL MIT KRÄUTERN 
UND WEISSER ROSMARINFOCACCIA

AR ANCINI  D I  R ISO ALLO Z AFFER ANO,
R AGÚ DI  V ITELLO,  MOZ Z ARELL A
E TARTAR DI  POMODORI   16,50
KNUSPRIGE REISBÄLLCHEN 
MIT KALBSSUGO UND MOZZARELLA GEFÜLLT
AUF ROHEM TOMATEN-TARTAR

F A B I O  A L L ‘ O S T E R I A

I N C O M I N C I O  C O S Í  /  S T A R T E R                        

INSAL ATA NIÇOISE  19,00
THUNFISCHSALAT MIT SARDELLEN, OLIVEN,
GRÜNEN BOHNEN UND GEKOCHTEM EI

INSAL ATA DI  SEPPIA CON 
FINOCCHIO TAGLIATO FINE 
E PESTO GENOVESE  19,50
SALAT VOM TINTENFISCH MIT DÜNN 
GESCHNITTENEM UND LEICHT MARINIERTEM 
FENCHEL UND GENUESER PESTO

INSAL ATA DI  FAGIOLINI  MIST I
CON VERDURE E NOCI   16,50
SALAT VON GEMISCHTEN BOHNEN 
MIT BROKKOLI UND HASELNÜSSEN 

INSAL ATA DI  CETRIOLI 
CON QUINOA & ALGHE  11,50 
GURKENSALAT MIT QUINOA
UND MEERESALGEN 

C U C I N A  A U T U N N O


