PERTE - OUR CLASSIGS

VITELLO TONNATO 28
Thinly sliced, medium roasted veal
with tuna sauce

ZUPPA DI VERDURE CON LENTICCHIE 20
E SACRANELLI FATTI IN CASA

Vegetable soup with lentils and homemade

pasta sheets

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO 48
CON INSALATA DI PATATE PIEMONTESE

E MAIONESE AL PEPE VERDE

Carpaccio of beef fillet with Piedmontese

potato salad and green pepper mayonnaise

CALAMARI FRITTI CON PIMENTO VERDE 33
Deep fried calamari with Amalfi-lime dip
and green chili peppers

TARTARE DI TONNO CON AVOCADO, 39
CETRIOLI & PANE CARASAU SARDO

Tuna tartar with avocado, cucumber

& thin Sardian bread

MOZZARELLA DI BUFALA CON 34
CARPACCIO DI BARBABIETOLE ROSSE E

CREMA DI STRACCIATELLA

Buffalo Mozzarella with beetroot Carpaccio

and Stracciatella cream

FABIO
ALIOSTERIA

ARANCINI DI RISO FRITTI CON PISELLI, 30
MOZZARELLA CON SUGHETTO DI POMODORI
Deep-fried Sicilian rice balls with peas

and Mozzarella on San Marzano tomato sauce

PICI TOSCANI CON RAGU 38
DI CINGHIALE E ROSMARINO

Tuscan Pici with wild boar ragout

and rosemary

OSSOBUCO DI AGNELLO CON 44
CREMA DI POLENTA ALLO ZAFFERANO

Lamb ossobuco on

creamy saffron polenta

SOLO MAREK

ZUPPA DI PESCE ALLA VENEZIANA CON 48
MOSCARDINI E PANE TOSTATO AL FOGOLAR

Venetian fish soup with baby octopus

and toasted bread from the Josper grill

INSALATA TIEPIDA DI GAMBERETTI (ARTICI) 44
CON POMELO, ALGHE E MENTA

Lukewarm (Arctic sea) shrimp salad

with pomelo, seaweed and mint

CEVICHE MEDITERRANEA DI CAPESANTE CON 42
LIMONE DI AMALFI, AGLIO GIOVANE & SEMI DI SOIA
Mediterranean scallop ceviche with

Amalfi lemon, young leeks and soybeans

INSALATA § ERBE
SALADS & HERBS

INSALATA NIGCOISE 39
Salad with quick-seared tuna, potatoes, anchovies,
olives, green beans and boiled egg

INSALATA ALLA CESARE CON TAGLIATA DI 29
POLLO, FIORI DI CAPPERI, PANCETTA

& CHIPS DI TRAMEZZINO TOSTATO

Caesar salad with cold, thinly sliced chicken filet,

caper flowers, Pancetta and chips of Tramezzini bread

INSALATA SARDA DI CETRIOLI CON KAMUT 26
CROCCANTE & FORMAGGIO DI CAPRA

Sardinian salad with cucumbers, crispy kamut,

and fresh goat cheese

VEGETARIANO

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 29
Gratinated Melanzani with Parmesan,
filled with Fior di latte and tomato sauce

SUPPLI ALLA ROMANA RIPIENI Al FUNGHI 48
MISTI, CREMA DI SEIRASS E TARTUFO NERO
Roman-style suppli stuffed with mixed
mushrooms, Seirass cream, and black truffle

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA 29
DOLCE SU SALSA DI POMODORO

CUORE DI BUE

Baked zucchini blossoms filled with

Ricotta on oxheart tomato salsa

Cover charge 6,- - Prices in Euro incl. all taxes.

PASTAIO « HOMEMADE PASTA § RISOTTO

RAVIOLI FATTI IN CASA RIPIENI DI VITELLO BRASATO E PARMIGIANO CON 38

BURRO E SALVIA

Homemade Ravioli stuffed with braised veal and Parmesan cheese in sage butter

GNOCCHI DI RICOTTA FATTI IN CASA CON SALSA DI POMODORO 36

E MELANZANE FRITTE

Homemade Ricotta Gnocchi with tomato sauce and fried eggplant

MALTAGLIATI FATTI IN CASA CON FUNGHI PORCINI ARROSTO ALLE ERBE 49
Homemade Maltagliati with roasted porcini mushrooms and herbs

RISOTTO DI ZUCCA E SPUMANTE CON SCAMPI CRUDI 58
Risotto with pumpkin, sparkling wine, and raw marinated langoustines

Beef fillet (Angus/Uruguay)

Pork chop (Iberico/Spain)

AL FOGOLAR « CHARCOAL GRILL

FILETTO DI MANZO 200 GR. (ANGUS/URUGUAY) 59

RIB EYE 250 GR. (ANGUS /URUGUAY) 52
COTOLETTA DI VITELLO 280 GR. (BESTIAME GRIGIO/ITALIA) 48
Veal chop with rosemary & olive oil (Grey cattle/Italy)

COTOLETTA DI MAIALE 240 GR. (IBERICO/SPAGNA) 46

PESCE - FISH

FILETTO DI BRANZINO CON CARCIOFI STUFATI 50
& GNOCCHETTI DI PATATE FATTI IN CASA

Sea bass fillet with braised artichokes

and homemade potato gnocchetti

POLIPO ALLA GRIGLIA CON FREGOLA SARDA 50
E SALSA ALLA NDUJA CON PIMENTO

Grilled octopus with Sardinian fregola and

nduja sauce with bell peppers

SOGLIOLA INTERA CON BURRO 60
Al FIORI DI CAPPERI E PURE DI PATATE

Sole with caper blossom butter

and creamy mashed potatoes

CARNE « MEAT

PETTO DI POLLO ARROSTO RIPIENO ALLE

ERBE CON VERDURE AL FORNO GRATINATE

CON PARMIGIANO

Roasted chicken breast stuffed with herbs on
oven-roasted vegetables gratinated with Parmesan

FEGATO ALLA VENEZIANA
Liver of veal with white onions & mashed potatoes

SELLA DI CAPRIOLO ARROSTO ROSA

CON POLPETTINE DI FINFERLI E

CIPOLLE BORETANE AL BAROLO

Pink roasted saddle of venison with chanterelle
mushroom polpetti and Boretane onions in Barolo

CONTORNT - SIDES

VERDURE ALLA GRIGLIA 14
Grilled vegetables

SPINACI 8
Spinach

PATATE AL ROSMARINO
Rosmary potatoes

PATATE FRITTE
Fries

Gladly we can provide information about allergenic ingredients in our dishes.
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