PER TH
OUR GLASSIGS

VITELLO TONNATO 28 BRODO DI BUE CON AGNOLOTTI FATTI IN CASA 18
Thinly sliced, medium roasted veal Oxtail consommé with
with tuna sauce homemade Agnolotti
CALAMARI FRITTI CON PIMENTO VERDE 29 TARTAR DI TONNO CON AVOCADO, 39
Deep fried calamari with Amalfi-lime dip CETRIOLI & PANE CARASAU SARDO
and green chili peppers Tuna tartar with avocado, cucumber
& thin Sardian bread
CARPACCIO DI MANZO ARROSTO 48
CON UOVO IN CAMICIA MOSCARDINI STUFATI ALLA VENEZIANA 38
& TARTUFO NERO CON NERO DI SEPPIA E CREMA DI RISO
Roast beef carpaccio with poached egg Braised baby octopus Venetian style
and black truffle with black squid stock and rice cream
FABIO INSALATA § ERBE
)
ALL'OSTERIA SALADS § HERBS
INSALATA NIGCOISE 29
MELANZANE ALLA PARMIGIANA 28 Tuna salad with potatoes, anchovies,
Eggplant au gratin with parmesan cheese, olives, green beans and boiled egg
filled with Fior di latte & tomato sauce
INSALATA ALLA CESARE CON TAGLIATA DI 28
LASAGNA FATTA IN CASA CON RAGU DI TONNO 36 POLLO, FIORI DI CAPPERI, PANCETTA
E BESCIAMELLA AL PISTACCHIO & CHIPS DI TRAMEZZINO TOSTATO
Homemade lasagne with tuna sauce Caesar salad with cold, thinly sliced chicken filet,
and pistachio bechamel caper flowers, Pancetta and chips of Tramezzini bread
OSSOBUCO ALLA MILANESE 39 INSALATA SARDA DI CETRIOLI CON CECI 24

E CREMA DI POLENTA GIALLA
Ossobuco Milanese style with creamy yellow polenta

SOLO MAREK

ZUPPA DI PESCE CON PASTA SARDA 39
& ZAFFERANO
Fish soup with Sardinian pasta and saffron

CALAMARI RIPIENI CON SALSICCIA, 36
PANE ALLE ERBE E BRODO DI GAZPACHO

Calamari filled with Tuscan Salsiccia,

bread and herbs on gazpacho broth

CEVICHE MEDITERRANEO DI SGOMBRO 39
PINNA GIALLA CON CARCIOFI,

ALGHE MARINE E POMELO

Mediterranean ceviche made from yellowfin

mackerel with artichokes, seaweed and pomelo

& FORMAGGIO DI PECORA GIOVANE
Sardinian salad with cucumbers, chickpeas
and young sheep cheese

VEGETARIANO

STRACCIATELLA PUGLIESE CON 29
ASPARAGI VERDI E CHIPS DI ASPARAGI
Stracciatella from Puglia with green asparagus
and chips of asparagus

CUORI DI CARCIOFI GRATINATI 28
CON MENTA E GRANA PADANO

Artichoke hearts from the oven

gratinated with mint and Grana padano

CANNELLONI FATTI IN CASA 29
SPINACI E RICOTTA, BESCIAMELLA
S&PARMIGIANO GRATINATI

Homemade Cannelloni filled with spinach and
Ricotta, gratinated with béchamel & Parmesan

Cover charge 4,50 - Prices in Euro incl. all taxes.

PASTAIO
HOMEMADE PASTA § RISOTTO

RAVIOLI FATTI IN CASA RIPIENI CON RICOTTA DOLCE E LIMONE 34

CON RAGU DI CODA DI BUE

Homemade Ravioli filled with sweet Ricotta and lemon on oxtail ragout

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA CON ASPARAGI VERDI E BIANCHI 33
Homemade potato Gnocchi with green and white asparagus

PACCHERI DI GRAGNANO CON POLIPO, CHORIZO E FAGIOLINI VERDI 38
Paccheri from Gragnano with octopus, Chorizo and green beans

RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON GAMBERO ROSSO & LIMONE DI AMALFI 49

Saffron risotto with langoustines and Amalfi lemon

Beef filet (Simmental/Austria)

RIB EYE 250 GR. (ANGUS/URUGUAY)

AL FOGOLAR « CHARCOAL GRILL

FILETTO DI MANZO 200 GR. (ANGUS/AUSTRIA) 49

COTOLETTA DI VITELLO 280 GR. (SCHWARZBUNTE /AUSTRIA) 46
Veal chop with rosemary & olive oil (Schwarzbunte/Austria)

46

PESCE - FISH

FILETTO DI BRANZINO SELVATICO CON 49
FREGOLA Al FRUTTI DI MARE

Fillet of wild-caught sea bass

with Fregola and seafood

FILETTO DI CODA DI ROSPO CON MELANZANE 49
AL FORNO E GNOCCO DI SEMOLA AL BURRO

Monkfish fillet with braised eggplant

and Roman Gnocco fried in butter

SOGLIOLA INTERA CON BURRO 59
Al FIORI DI CAPPERI E PURE DI PATATE

Sole with caper blossom butter

and creamy mashed potatoes

CARNE « MEAT

PETTO DI POLLO CON ASPARAGI VERDI

E TAGLIERINI FATTI IN CASA CON SPUGNOLI
Grilled chicken breast, green asparagus

and homemade Taglierini with morels

FEGATO ALLA VENEZIANA
Liver of veal with white onions
& mashed potatoes

SCALOPPINE DI FILETTO DI MANZO

CON SUGHETTO DI CARNE AL LIMONE E SALVIA
& STROZZAPRETI AL PANE FATTI IN CASA
Thinly sliced beef fillet briefly fried

with lemon jus, sage and homemade

bread Strozzapreti

CONTORNT - SIDES

VERDURE ALLA GRIGLIA 12
Grilled vegetables

SPINACI 8
Spinach

PATATE AL ROSMARINO
Rosmary potatoes

PATATE FRITTE
Fries

Gladly we can provide information about allergenic ingredients in our dishes.
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