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VITELLO TONNATO  28
Dünn geschnittenes, rosa gebratenes Kalbfleisch  
mit Thunfischsauce

CALAMARI FRITTI 29
CON PIMENTO VERDE 
Frittierte Calamari mit Amalfi-Limonendip 
und grünen Chilischoten

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO CON UOVO 49
IN CAMICIA & TARTUFO NERO
Carpaccio vom Rinderfilet mit pochiertem Ei 
und schwarzem Trüffel

INSALATA NIÇOISE 29
Salat von geschmortem Thunfisch mit Kartoffeln,  
Sardellen, Oliven, grünen Bohnen und gekochtem Ei

INSALATA ALLA CESARE CON TAGLIATA DI  28
POLLO, FIORI DI CAPPERI, PANCETTA
& CHIPS DI TRAMEZZINO TOSTATO 
Caesarsalat mit kaltem, dünn geschnittenem Hühnerfilet,
Kapernblüten, Pancetta und Chips von Tramezzinibrot

INSALATA SARDA DI CETRIOLI CON CECI 24
& FORMAGGIO DI PECORA GIOVANE
Sardinischer Salat mit Gurken, Kirchererbsen
und jungem Schafskäse

PETTO DI POLLO CON ASPARAGI VERDI 39
E TAGLIERINI FATTI IN CASA CON SPUGNOLI
Gebratene Hühnerbrust, grüner Spargel 
und hausgemachte Taglierini mit Morcheln

FEGATO ALLA VENEZIANA 36
Kalbsleber mit weißem Zwiebel 
und Kartoffelpüree 

CARRÉ DI CAPRIOLO CON ASPARAGI SELVATICI,  48 
CAROTE AL BURRO E ERBE
Rosa gebratener Rehrücken mit wildem Spargel, 
in Butter geschmorten Karotten 
und Kräutern

PATATE AL ROSMARINO  8
Rosmarinkartoffeln

PATATE FRITTE 8
Pommes

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 28
Gratinierte Melanzani mit Parmesan,
gefüllt mit Fior di latte und Tomatensauce

LASAGNA FATTA IN CASA ALLA BOLOGNESE 34
CON BESCIAMELLA
Hausgemachte Lasagne Bologneser Art 
mit Bechamel

OSSOBUCO ALLA MILANESE  39
E CREMA DI POLENTA GIALLA
Ossobuco Mailänder Art mit cremiger gelber Polenta

FILETTO DI BRANZINO SELVATICO CON 49
FREGOLA AI FRUTTI DI MARE 
Filet vom Wildfang-Wolfsbarsch mit 
Fregola und Meeresfrüchten

STEAK DI PESCE SPADA CON VERDURE 47
AL FOGOLAR, PINOLI E OLIVE TAGGIASCHE
Schwertfischsteak mit Gemüse vom Holzkohlengrill, 
Pinienkernen und Taggiasca-Oliven

SOGLIOLA INTERA CON BURRO  59
AI FIORI DI CAPPERI E PURÈ DI PATATE
Seezunge im Ganzen mit Kapernblütenbutter
und cremigem Kartoffelpüree

VERDURE ALLA GRIGLIA  12 
Gegrilltes Gemüse

SPINACI 8 
Spinat

ZUPPA DI PESCE CON PASTA SARDA 39 
& ZAFFERANO
Fischsuppe mit sardischer Pasta und Safran

MOSCARDINI STUFATI CON       38
NERO DI SEPPIA E CREMA DI RISO
Geschmorter Babyoktopus mit schwarzem 
Tintenfischsud und Reiscreme

CEVICHE MEDITERRANEO DI SGOMBRO  39
PINNA GIALLA CON LIMONE DI AMALFI 
E MELOGRANO
Mediterranes Ceviche von der Gelbflossenmakrele
mit Amalfi-Zitrone und Granatapfel

ZUPPA DI PISELLI CON 22
TARTARE DI GRANCHIO FRITTO 
Erbsensuppe mit frittiertem Krabbentatar

TARTARE DI TONNO CON AVOCADO,  39
CETRIOLI & PANE CARASAU SARDO
Thunfischtatar auf Avocado, Gurken 
& dünnem sardischen Brot

STRACCIATELLA PUGLIESE CON POMODORINI          28
COLORATI E PESTO ALLA GENOVESE 
Stracciatella aus Apulien mit bunten Tomaten, 
dünn geschnitten und Genueser Pesto

RAVIOLI DOPPI FATTI IN CASA RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI AL BURRO DI SALVIA   26
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat in Salbeibutter

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA CON ASPARAGI VERDI E BIANCHI  33 
Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi mit grünem und weißem Spargel

MEZZI PACCHERI DI GRAGNANO CON POLIPO, CHORIZO E FAGIOLINI VERDI   38 
Mezzi Paccheri aus Gragnano mit Oktopus, Chorizo und grünen Bohnen

RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON GAMBERO ROSSO & LIMONE DI AMALFI  49
Safran-Risotto mit Kaisergranaten und Amalfi-Zitrone

FILETTO DI MANZO 200 GR. (ANGUS / AUSTRIA) 49
Filet vom Rind (Angus  /  Österreich)

RIB EYE 250 GR. (ANGUS / URUGUAY) 46

COTOLETTA DI VITELLO 280 GR. (SCHWARZBUNTE / AUSTRIA) 46
Kalbskotelett mit Rosmarin & Olivenöl (Schwarzbunte  /  Österreich)

PER TE 
UNSERE KLASSIKER

PASTAIO
HAUSGEMACHTE PASTA & RISOTTO

AL FOGOLAR • HOLZKOHLENGRILL

CONTORNI • BEILAGEN

INSALATA & ERBE  
SALATE & KRÄUTER

CARNE • FLEISCH

FABIO 
ALL’OSTERIA

PESCE • FISCH

SOLO MARE

ASPARAGI BIANCHI AL BURRO FUSO  26
CON CREMA DI PARMIGIANO 
Weißer Spargel mit zerlassener 
Butter und Parmesancreme

CUORI DI CARCIOFI GRATINATI  28
CON MENTA E GRANA PADANO          
Artischockenherzen aus dem Ofen 
gratiniert mit Minze und Grana padano

FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA  24
DOLCE CON SUGHETTO AL POMODORO
Gebackene Zucchiniblüte mit Ricotta gefüllt
auf San Marzano-Tomatensalsa

VEGETARIANO


